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Systemes d'elevage et aptitude a la transformation
fromagere des laits bio : entre strategies d'eleveurs,
itineraires technologiques et qualites des fromages

La transformation artisanale des laits bio est un moyen de créer de la valeur ajoutée en ferme, en
systemes herbagers. Or, ces systemes sont tres sensibles aux conditions climatiques (sécheresse,
humidité). Le projet BIOSYLF :

1.analyse la diversité des conduites techniques et leur adaptabilité face aux aléas climatiques,

2. explore des technologies fromagéres innovantes pour valoriser la typicité des produits tout en
apportant de la robustesse aux pratiques de transtormation face a la variabilité des laits.
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La microflore des laits varie selon les fermes

o P La diversité de la microflore des laits est liée en partie a
des conduites de traite différentes. Au sein de chaque

ferme, la proportion de chaque groupe microbien

évolue selon les saisons. Le mélange des laits ne

diminue pas la diversité.
Note : [été 2021 était humide, pas de sécheresse sur la période étudiée.
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