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ARTICLE 24 DE LA LOI EGALIM

Contexte, enjeux & objectifs REGALIM : . qvusr:t-n:un
Contexte. Depuis 2018, la loi Egalim promeut notamment de nouveaux objectifs sur la ol GRIislILLuTIU g AR o
composition de I'approvisionnement alimentaire en restauration collective publique. { ET s et i
Enjeux. Améliorer la durabilité des systémes alimentaires en jouant sur la puissance d’achat de la “[ALIMENTATIONS - {1

B éablssementpubli,  biologique. Acompterdu
ablissements privés serjanvier 2022

mentionnésau 305 du

restauration collective publique
Constat d’une grande hétérogénéité au niveau des communes par rapport aux objectifs de la loi o s,
Egalim. Moyenne de 5.6% de part de bio dans I'approvisionnement alimentaire. péntentaie).
Objectif. Comment expliquer cette hétérogénéité? Quels facteurs poussent a ou limitent la

part des produits issus de I’AB en restauration scolaire publique?
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/ wwwwwww _— - Matériel & méthodes
I — Disciplines impliquées: agronomie, économie, gestion, transformation alimentaire.
EeE—— (//”‘MR*A‘;'::\) Données mobilisées: enquéte 2020, observatoire national de la restauration collective bio
e Nl — etdurable + études de cas dans 3 territoires contrastés (communes rurales Pyrénées-
o | - Atlantiques, arrondissements de Paris, communes péri-urbaines en IDF)
S | e Comsroon ) Méthodes: analyses économétriques sur base de données et enquétes auprés des
bt i e acteurs des filiéres (« de la fourche a I'assiette »)

| Question de recherche ‘ ‘ nn.m;::::ﬂ:m‘ ‘ Membres du projet

Résultats

Analyse quantitative:

|dentification de plusieurs variables corrélées positivement (par exemple,
mode de gestion en régie directe) ou négativement (par exemple cuisine
centrale) avec la part des produits bio dans I'approvisionnement des
cantines.

Analyse qualitative:
Pour 'amont des filieres: identification des principales difficultés rencontrées

et des leviers utilisés pour approvisionner la restauration scolaire; pas de
liens évidents entre disponibilité locale en bio et approvisionnement bio.

Pour I'aval, mise en évidence de 2 situations contrastées en termes de
chaines d’approvisionnement: (i) pour des volumes importants,
approvisionnement essentiellement auprés de grossistes et d'industriels qui |5
limite les risques de rupture et réduit les codts d'approvisionnement; (ii) pour

des volumes faibles, approvisionnement plus fréquent aupres de petites
structures locales mais effort supplémentaire (codt d'achat et temps de
travail requis) de sourcing.

En complément, pour les cantines travaillant avec des produits bruts, plus
de bio induit des changements en termes de planification du travail. Pour les

cantines préparant un grand nombre de repas (> 1500 / jour), changement Conclusion & perspectives
au niveau du matériel (usure plus rapide) et compétences des employés a | Des freins et leviers variables selon les contextes locaux et les niveaux dans la filiére
faire évoluer. d’approvisionnement.

Des freins différents selon que I'on souhaite du bio ou du bio local.

Quels effets de la loi Egalim sur la santé humaine et I'environnement?

Quels outils de politique publique @ méme de favoriser un approvisionnement durable?
Quelles interactions entre leviers pour faciliter une transition vers plus de produits bio dans
les cantines?
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