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transformation et restauration collective
pour une alimentation bio et durable
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L’engagement dans une demarche de restauration g

durable, telle que definie par la loi Egalim, est un reel défi b k. _l;',.,:..

pour les acteurs de ce secteur qui sont confrontes a des G A BAY
freins  techniques,  technologiques,  logistiques, }j a4 vV
organisationnels, economiques et sociaux. . o \ /
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Ce contexte est egalement catalyseur d’innovations, =2 |
comme en témoigne le panel de solutions, parfois tres | TR S N
originales, developpees par differents acteurs.

Comment capitaliser sur ces expériences pour accompagner la transition du plus grand nombre ?

LE PROJET INNOV'CO VISE A ETUDIER COMMENT DES INNOVATIONS CONCUES DE MANIERE COHERENTE
DANS LES SECTEURS AGRICOLE, DE LA TRANSFORMATION ET DE LA RESTAURATION COLLECTIVE

ONT EMERGE ET CONTRIBUENT CONJOINTEMENT
A LA TRANSITION AGROECOLOGIQUE DES SYSTEMES AGRICOLES ET ALIMENTAIRES.

DEMARCHE ET RESULTATS ATTENDUS - Un projet combinant 3 approches et contribuant a
produire des ressources (connaissances, methodes, outils) en vue de stimuler et accompagner
la conception et I'evaluation d’innovations couplees entre production agricole, transformation
et restauration collective (travail de these).

Approche/méthode | Tache 1. Traque aux innovations couplées .
. alimente entre agriculture, transformation et alimente
Sortie : . . .
restauration collective a partir d’entretiens
Facteurs Pratiques aupres d’une diversite d’acteurs Criteres de
L e Innovantes T i '
de reussite t Contributiona  Satisfaction
et d’echec ¢ la durabilité
Tache 3. Approche participative THESE « ANALYSER ET CONCEVOIR DES Tache 2. Co-conception d’un
de capitalisation et de contribue INNOVATIONS COUPLEES EN LIEN AVEC LA contribue '
.. : \ rototype d’outil d’évaluation
formalisation des connaissances «-========= - RESTAURATION COLLECTIVE POUR DES SYSTEMES =« = === === > P . P . ,
: teste , teste des innovations couplées au
pour stimuler des processus ALIMENTAIRES TERRITORIALISES DURABLES ET . .
). . , ) cours d’ateliers de conception
d’innovations couplées RESILIENTS »
Nature et Outil
L format de e d’évaluation
connaissances
a partager Accompagner la conception

d’innovations couplées
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