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> La stratégie alimentaire comme levier pour améliorer la Qualité des produits
porcins Issus de I'elevage biologique

Contexte Objectifs Dispositif experimental

Lagriculture Biologique est e |abel de qualite =] V=Y N=Yi {1 e [SWe [=10) QR (=10
envers lequel 1es consommateurs ont 1e pius EE el IR E Ol (o0 (o] 1 CIE- 1V

confiance. En 2022; son canier des charges a mlv=1 Il R El S RN R U 1CRE 1
evolue pour renforcer le bien-etre” animal et BRI o - A I e T 0 e Il 29 Bio + TG
(O SRR ROV (R [ IEER oo Bl Sh1E | féverole, graine de lin) distribuées a| = = n=77
NI KRN EEGIER VRN RO EENES | des porcs males non castrés sur = de33kga125kg 12témoin 16 Bio+
strategies alimentaires DI0 sur [es  qualites EELRINeelnlole s Il INo LR 11D
intrinseques et extrinseques  des  produits BN g (ol N E IR ROl ERE 0
porcins sont encore mal connues. Afin d'evaluer TRl ool o LR (R R EE o g
AT EIIERE ERGERGIEEINE | qualités sensorielles, nutriionnelles |  Litiere paillee (1,3m/porc) + courette

SOEINEN RN CRIERENERE | et technologiques des viandes. (1.0m7porc) |
cadre du Casdar Farinelli. Régimes : Temoin et Bio+ croissance et

finition, Isoénergetiques et isoproteiques

Génetique: Pietrain (NN) x Large White
Station expérimentale INRAE Porganic :

Croissance et qualité des carcasses

BIO + Témoin ~ ~  Effetduregime: #: P<0,10; *: P<0.05 ; **: P<0,01;
Poids vif, kg~ 1290 ns 1275 Alimentation Animale P <0,001, ns: P>0.10.
vitessede 991 ns 986 : A g o
croissance, g/j { \ Rapport des acides linoleique
Poids carcasse - N (n-6) sur a-linolénique (n-3)
chaude, kg 99,9 s 28,1 Propriéetes 23
d'usage
Teneur eon 60,7 " 59.9 /\ 9 ) 20
muscle, % ' ™
4 Oronriéts A Proprietes 19
roprietes nutritionnelles 0
d’image S p o
- / 5 Recommandation
» Relocalisation des matieres / / N Anses (2011)
premieres g | Qualité de la viande 0 Temon m R
> Comportement des animaux | Proprietes | |- r N, miemoin mBio+
d'image Propriétés
\_ J technologiques
. Y,
Teneur en moléecules odorantes dans . L . |
a bardiére (médianes) Indicateurs de qualité de viande: longe
0.7 - - .
o 06 4 N s R BIO + Témoin
505 Proprietes Proprietes oH 24 h 556 * 5,51
= 04 organoleptiques | | sanitaires
g 03 \_ / - o Pertes en eau, % 4,1 H 4.4
D
e 0.2 Potentiel
> 0-8 * glycolytique, umole 159  *** 177
eg.lactate/g
Scatol Androstenone
2 porcs Bio+ et 2 porcs 2 porcs Bio+ > seuil Conclusions
Temoin > seull (0,15 uglg) (3,0 pg/g) = |a stratégie Bio+ n'affecte pas les performances de croissance mais ameéliore les
» (0 carcasse déclassée (odeur indésirable) en propriétés technologiques et nutritionnelles et certaines propriétés organoleptiques
abattoir commercial de la viande
» Analyses sensorielles (jury d'experts) et = Perspectives: relations entre le profil sensoriel et les composes aromatiques et
presence de composes aromatiques integration des resultats experimentaux dans une analyse systemique de la
bibliographie

S é M | Na | e 2 O 2 3 - i — Encadrantes: Bénédicte Lebret', Lucile Montagne'

- Stéphane Ferchaud?, Armelle Prunier’

21-22 mars = St Malo " (o-financement 135590 Saint-Gilles, France

BRETAGNE 2GenESI, INRAE, Institut Agro, 86480 Rouillé



